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S'oferirà fruita natural a escollir a tots els àpats.

Diumenge

Basal

Dinar

Cigrons estofats amb 

verdures

Amanida de 

tomàquet i pebrot 

escalivat amb olivada

Sopa d'escudella amb 

galets

Amanida verda amb 

panses i vinagreta

Brassejat de patata, 

espàrrecs i romesco

Tortellinis de 

formatge

Escalivada amb 

tomàquet natural

Dilluns Dimarts Dimecres Dijous Divendres Dissabte

Canelons de l'àvia de 

carn de pollastre i 

vedella

Fruita del temps Pastís

Lluç amb salsa 

taronja
Fesols amb cloïsses

Carn d'olla, patata, 

pilota, pollastre i 

butifarra

Arròs d'hivern
Llenties amb 

costelles i xoriço

 Bacallà a la vizcaina i 

tomàquet

Fruita del temps Fruita del temps Fruita del temps Fruita del temps Fruita del temps

Crema de Carbassó

Iogurt Iogurt Iogurt Natilles 

Croquetes de 

pollastre amb 

amanida

Pollastre amb 

espàrrecs verds

Truita de patates i 

ceba amb amanida

Salmó amb salsa 

verda

Sopar

Mongeta verda amb 

patata bullida
Crema de carbassa

Bledes saltejades 

amb patata

Sopa de brou amb 

pasta

Iogurt

 Mongeta verda, 

pastanaga i cebetes

Crema de 

xampinyons 

Pinxos de gall d´indi 

amb patatas fregides

Truita francesa i pa 

amb tomàquet

Truita de patates i 

carbassó amb 

amanida

Iogurt Iogurt


